
Émincé de pintade fermière façon César
Salade croquante

Croûtons à l’ail doux
Mayonnaise crémeuse maison

Sliced   free-range guinea fowl Caesar-style
Crunchy salad

Sweet garlic croutons
Homemade creamy mayonnaise

  

Ou/Or

Feuilleté de scampis
Bisque crémeuse à la tomate fraîche

Fondue de poireaux et basilic
Puff pastry with scampi

Creamy bisque with fresh tomatoes
Leek and basil fondue

Fish & Chips d’aiglefin
Frites allumettes maison

Sauce tartare aux fines herbes
Haddock Fish & Chips

Homemade matchstick fries
Tartar sauce with herbs

Ou/Or

Bavette d’aloyau grillée au Josper (sélection «Charly Goeders»)
Sauce aux échalotes

Grilled flank steak with Josper («Charly Goeders» selection)
Shallot sauce

En accompagnement pour les deux plats / As an accompaniment to both dishes

Salade de blé et chicon à partager comme je les aime…
Wheat and chicory salad to share, just the way I like it…

LUNCH 29€
03/12 > 05/12 & 10/12 > 12/12


