LUNCH 29€

03/06 > 05/06 & 10/06 > 12/06

Saumon légérement fumé de mon ami René
Houmous de poivrons confit et féta
Pain libanais au zaatar
Lightly smoked salmon from my friend René
Pepper hummus with feta cheese
Lebanese bread with za'atar

Ou/Or

Salade de ris d’agneau laqué au miso et Gochujang
Purée de carotte, mesclun et petits crolatons
Vinaigrette au jus de viande
Lamb sweetbread salad glazed with miso and gochujang
Carrot purée, mixed greens, and croutons
Meat jus vinaigrette

Piéce de thon rouge mi cuite
Caponata d’aubergines et citron confit au sel
Condiment mangue et courgettes grillées
Seared red tuna steak
Eggplant and preserved lemon caponata
Mango and grilled zucchini relish

Ou/Or

Taglia-thai d’entrecote grillée au Josper
Bouquets de chou-fleur roti au four
Condiment Sriracha
Thai-style grilled ribeye steak tagliatelle with Josper sauce
Roasted cauliflower florets
Sriracha condiment

En guise d’accompagnement/As an accompaniment

Notre purée de patates douces au gingembre
Our sweet potato and ginger puree



